LA CARTE DES VINS

LES VINS ROUGES

Cote-de-Boug “Ondulation” 75c¢l
AOP, Chateau Houtou, Merlot & Cabernet

Vin facile et moderne, sur le fruit, note de
cerise noire & de framboise

Saumur Champigny 75cl
AOC, Domaine Langlois, Cabernet Franc

Sarobe & son nez laisse refléter de
délicats fruits rouges aux tanins élégant

Cotes de Gascogne “Tribu 32” 75cl

IGP, Plaimont, Merlot & Cabernet
Vin facile, fruité, tout en rondeur, aromes
de fruits rouges & épices

Italie Chianti “Donna Lorenza” 75cl

DOC, Grand chais de France, Sangiovese
Robe rouge rubis, aromes de fruits rouges
et violette, la bouche est harmonieuse,
agréable & les tanins soyeux

LES PETILLANTS

Saumur Brut “Cuvée Trésor” 75c¢l

AOP, Bouvet-Ladubay, Chenin & Chardonnay
Le délicatesse du vieilli en fut de chéne, aromes
du bois et les tanins bien fondu, accents

d’agrumes & de brioche avec une bulle délicate

Saumur Brut “Cuvée Saphir” 75cl

AOP, Bouvet-Ladubay, Chenin & Chardonnay
Couleur or pale légerement ambrée, nez fruité,
miel frais et corp étoffé. Vin tres frais, racé
&équilibré avec de la finesse

29,00€
12¢17,50€

25,00€
12¢16,50 €

18,00 €
12¢14,50 €

21,00€
12¢15,50 €

35,00€
10cl 8,50 €

23,50 €
10cl 7,00 €

1L5 62,00€
(Magnum)

Méthode traditionnelle“Cuvée Célestine”75cl 25,00 €
10¢15,50 €

AOP, Bouvet-Ladubay, Chenin & Chardonnay
Le délicatesse du vieilli en fut de chéne, aromes
du bois et les tanins bien fondu, accents

d’agrumes & de brioche avec une bulle délicate

LES VINS BLANCS

Bourgogne Alligoté “Valentinois” 75c¢l

AOC, La table des sommeliers, Chardonnay
Robe jaune pale aux reflet vert, ardmes de
fruits frais avec une touche minérale, la
bouche est fraiche & nerveuse

Muscadet Sevre et Maine sur lie 75cl
AOP, Fran¢ois Bonhomme, Melon de Bourgogne
Vin léger et fruité, rond en attaque, aromes de
pomme et de poire & finale sur les agrumes
Chili “Mapu reserva” 75cl

Baron Philippe de Rothschild, Chardonnay
Vin frais et rond, aromes de jasmin, de
pamplemousse & de péche

LES VINS ROSES

Cabernet d’Anjou “Cady” 75c¢l

AOP, Domaine Cady, Cabernet franc & Sauvignon
Joli vin rosé gourmand & aux notes épicées

St Nicolas de Bourgueil 75cl

AOP, Domaine des Valettes, Cabernet franc
Joli rosé sec & tres fruité

LES MOELLEUX

Coteaux du Layon “belle douceur” 75cl

AOP, Chateau Bellevue, Chenin
Notes intenses de fruits exotiques, agrumes et miel
aunez & la bouche set ronde et suave
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Prix service compris, L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

38,00€

19,00€
12¢15,00 €

25,00€
12¢16,50 €

19,00€
12¢15,00 €

18,00€
12¢14,50 €

25,00€
12¢16,50 €



LA CARTE DES BOISSONS

LES COOKTAILS

Virgin mojito 24cl

Eau gazeuse, menthe fraiche, citrons verts & sirop
de sucre de canne

Arc en ciel 24cl

Nectar de banane, jus de fruits exotiques, sirop
d’orgeat & sirop de grenadine

LES JUS DE FRUITS

Jus d’oranges 25cl
Jus de pommes 25cl

Jus d’abricots 25cl

Jus d’ananas 25cl

LES EAUX MINERALES

Plancoét plate 50cl
Plancoét 100cl
Plancoét pétillante 50cl

Plancoét pétillante 100cl

6,50€

6,50€

3,80€
3,80€

3,80€
3,80€

2,80€

3,50€

4,00€

4,50€

LES SOFTS

Breizh cola 33cl

Breizh zéro 33cl

Breizh agrumes 33cl
Limonade 33cl

Diabolo 35cl

Perrier 33cl

Thé glacé grenade & litchi 35c¢l
Thé glacé menthe, citron & gingembre 35cl
Schweppes 25cl

Orangina 25cl

Sirop a l'eau 35cl

Grenadine, fraise, citron, menthe,
péche

LES BOISSONS CHAUDES

Expresso
Décaféiné
Allongé

Café creme / Lait
Chocolat chaud
Double expresso
Thé

Tisane

Cimes/lde Courcy

Prix service compris, L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

3,80€
3,80€
4,20€
3,50€
4,00€
3,50€
4,20€
4,20€
3,80€
3,80€
2,50€

1,50€
1,50€
1,50€
2,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€



LA CARTE DES APERITIFS

LES APERITIFS

Ricard 2cl

Suze 6c¢l

Martini 6c¢l

Whisky 4cl

Whisky Francais 4cl
Porto 8cl

Kir 12cl

Kir pétillant 10cl
Moelleux 12cl

LES COOKTAILS

Bramble Berry 10cl

Gin, jus de citron, sirop de sucre de canne &
creme de mare

Gin Fizz 24cl

Gin, sirop de sucre de canne, jus de citron &
tonic

Mojito 24cl
Rhum blanc, eau gazeuse, menthe fraiche, citron
vert & sirop de sucre de canne

LES DIGESTIFS

Eau de vie de poires 4cl
Bailey’s 4cl

Get 27 4cl

Menthe Pastille 4cl
Café Canard

3,00€
4,00€
4,00€
5,00€
8,00€
4,50€
5,50€
6,00€
6,50€

7,00€

8,00€

8,00€

6,50€
5,50€
5,50€
5,50€
3,00€

LES BIERES

Blonde ou Blanche Pression
Monaco

Panaché

Picon

Ambrée Bouteille 33cl

Biere sans alcool 25cl

LES PETILLANTS

Saumur Brut
“Cuvée Trésor”
AOP, Bouvet-Ladubay, Chenin & Chardonnay

Saumur Brut
“Cuvée Saphir”
AOP, Bouvet-Ladubay, Chenin & Chardonnay

Méthode traditionnelle
“Cuvée Célestine”
AOP, Bouvet-Ladubay, Chenin & Chardonnay

Cimes/lde Courcy

Prix service compris, L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

25cl 3,80€
50cl 6,00€

25cl 4,30€
50cl 6,50€

25cl 3,80€
50cl 6,00€

25cl 4,30€
50cl 7,00€

29,00€
29,00€

35,00€ 75c¢l
8,50€10cl

23,50€ 75cl
7,00€ 10cl

62,00€ 1L5
(Magnum)

25,00€ 75cl
5,50€ 10cl



